
	  
 
 
 
 

salatvariationen 
	  

1. 	   TAPAS VARIADAS A,C,D,E,G,I,L,P,O,2  
marinierter Rucolasalat, gegrillte Chorizo, gebratene Riesengarnelen (2Stk.), 
getrocknete Tomaten, eingelegte Oliven und Auberginenwürfel, gerauchter 
Schinken, mild-pikante Peperoni, süße Datteln im Speckmantel(2Stk.), gebackene 
Calamariringe(2Stk.), Hartkäsespalten, Kartoffelecken und hausgemachtem Aioli-
Dip. dazu Ciabatta 
 

 15,50 

2. 	   CRISPY CHICKEN SALAD A,D,E,G,I 
bunte Blattsalate mit Rohkost, knusprig gebackenen Hähnchenbrustfilets, 
gezuckertem Pfirsich, Croûtons, gehobelte Parmesansplitter und Mayo-Dressing 
dazu Ciabatta 

12,90 

3. 	   französischer GARTENSALAT B,F,E,G,L 
bunte Blattsalate mit Rohkost, süßen Datteln im Speckmantel (3Stk.), 
französischem Ziegenfrischkäse, Waldblütenhonig, bunten Nüssen, frischen 
Feigen und würzigem Senf-Dressing dazu Ciabatta 

 
12,90 

4. 	   FALAFEL BOWL A,D,E,G,I,K 
bunte Blattsalate mit Rohkost, fruchtig marinierten Tomaten, saftigen 
Mangowürfeln, glasierter Aubergine, leckerem Hummus, FALAFELN (4Stk.) und 
Mayo-Dressing dazu Ciabatta 
 
 
 

12,90 
 
 
 

burger 
 
 

5. 	   CRUNCHY CHICKEN BURGER A,D,G,I,L 

knuspriges Hähnchenbrust-Patty in leicht pikantem Knusper-Mantel mit 
fruchtiger MANGO-CURRY-SOSSE nach Rezeptur des Hauses, frischem Rucola, 
Avocado, marinierten Tomaten und gehobeltem Parmesan  
dazu Süßkartoffel Pommes frites oder Beilagensalat 
Burger Bun - Brioche     Dip - Mayonnaise 
 
 

13,90 
 

6. 	   BARBECUE BURGER A,D,G,I,L 

saftiges Rindfleisch mit hausgemachter BARBECUE-SOSSE, frischem Salat, 
fruchtigen Tomaten, knusprigem Bacon, Spiegelei, confierten roten Zwiebeln 
mit Cheddar Käse überbacken  
dazu Steakhouse Pommes frites oder Beilagensalat 
Burger Bun - Rustique     Dip - Ketchup 
 
 

14,90 

7. 	   GREEK STYLE BURGER A,D,G,I 

saftiges Rindfleisch mit hausgemachtem ZAZIKI, frischem Salat, marinierten 
Tomaten, feinen Zwiebeln, FETA-KÄSE und mild-pikanter Peperoni 
dazu Steakhouse Pommes frites oder Beilagensalat 
Burger Bun - Rustique     Dip - Ketchup 
 
 

14,50 
 
 

8.  MOZZARELLA BURGER A,D,G,I 
saftiges Rindfleisch mit frischem Rucola, Frischkäse, hausgemachtem 
BASILIKUMPESTO, Tomate-Aubergine-Ragout und saftiger MOZZARELLA  
dazu Steakhouse Pommes frites oder Beilagensalat 
Burger Bun - Brioche    Dip - Aioli 
 
 

14,90 
 
 

9.  FEINSCHMECKER BURGER A,D,G,I,L 
saftiges Rindfleisch  mit HONIG-FEIGENSENF-SOSSE nach Rezeptur des Hauses, 
frischem Rucola, gratiniertem Ziegenfrischkäse, confierten roten Zwiebeln und 
marinierten Tomaten 
dazu Süßkartoffel Pommes frites oder Beilagensalat 
Burger Bun - Rustique     Dip - Mayonnaise 
 
 

15,50 

	  

Bestellungen jederzeit via WhatsApp 015227203321 oder  
telefonisch 071233074127 zu den Öffnungszeiten 17.30-21.00 Uhr 
Mindestwert  20€: Metzingen, Riederich, & Neuhausen  
  25€: Sondelfingen, Kappishäusern & Glems 
  30€: Bempflingen Dettingen, Mittelstadt, Kohlberg & 
       Eningen u.A. 

 



..	  

 
 
 

SNACKS 
 

10.  BEILAGENSALAT mit Rohkost und Senfdressing E,L 3,50 
11.  Steakhouse POMMES mit Ketchup 4,00 
12.  SÜSSKARTOFFEL POMMES frites mit Aioli Dip 5,00 
13.  HÄHNCHEN-NUGGETS (4 Stk.) mit Steakhouse POMMES frites und Ketchup A,D,G,I 7,00 
14.  HÄHNCHEN-NUGGETS (6 Stk.) mit Steakhouse POMMES frites und Ketchup A,D,G,I 9,50 

 

 

flammkuchen 

15. 	   VEGETARISCH D,G,I 
zarter Blattspinat, frische Champignons und Emmentaler Käse 10,30 

16. 	   CLASSIQUE D,G,I,O,P,2 
rauchige Speckwürfel, frische rote Zwiebel und Emmentaler Käse 10,30 

17. 	   SALZIG-SÜSS D,G,I 
französischer Ziegenkäse, Waldblütenhonig und Kräuter der Provence  10,70 

18. 	   NORDISCH B,D,G,I 

nordischer Räucherlachs, Blattspinat und Emmentaler Käse 11,50 

19. 	   MEDITERRAN D,G,I,O,P,2 
frischer Rucola, marinierte Tomaten, Rauchschinken, Balsamicocreme und 
Parmesan 

11,50 

 
 

getranke 
 

20. 	   Coca Cola 1,9  0,33l 3,50 

21. 	   Fanta 1 0,33l 3,50 
22. 	   Mezzo Mix 1,9 0,33l 3,50 
23. 	   Coca Cola ZERO 1,9,12  0,33l 3,50 
24. 	   Zwiefalter Klosterpils 5   0,33l 3,00 

25. 	   Rotwein 5 0,7l 11,00 
26. 	   Weißwein 5 0,7l 11,00 
27. 	   Rosé 5 0,7l 11,00 

	  

1Farbstoff 2Konservierungsstoff 3Antioxidation 4Geschmacksverstärker 5Schwefeldioxid-Sulfit 6Schwärzungsmittel 7Phosphat 
8Milcheiweiß 9Koffeinhaltig 10Chininhaltig 11Süßungsmittel 12Phenylalaninquelle 13Gewachst 14Taurin 15Nitritpökelsalz 

A Eier, B Fisch, C Krebstiere, D Milch, E Sellerie, F Sesamsamen, G Schwefeldioxid und  -Sulfite, H Erdnüsse,  
I Glutenhaltiges Getreide, J Lupine, K Schalenfrüchte, L Senf, M Sojabohnen, N Weichtiere, O Antioxidationsmittel, P Phosphat 

 


